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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Arbugeri 1885 = -

. . <> Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Arbugeri . vermelho granada profundo, intenso e brilhante
Safra 2008

. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Brasil -

. . EVOLUCAO primario [N DN N e terciario

Regiao Serra Gaucha
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P ! “ 5 frutas negras maduras e em compota (groselha e
Castas Petit Verdot e Alicante Bouschet DESCRIGCAO  ameixa), frutos secos (figo), tabaco, sous bois,
Teor Alcoélico 14% cogumelos, chocolate amargo, baunilha, cacau, café e

notas defumadas
Maturacgao 31 meses em barricas de carvalho francés e americano
TemPeratura de 16° a 18°C INTENSIDADE baixa I N S . alta
Servigo
Guarda até 2023 DOCURA seco N doce
Decanter 45 minutos ACIDEZ baixa I I N alta
Premiacdes TANINO baixa I alta
<> Analise gustativa
VEDANTE TACA e 9 CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN longa

Natural Bordeaux

DESCRICAO potente e encorpado, tem taninos firmes e maduros
completados por uma acidez gastronémica. Sabores

- que acompanham toda a paleta olfativa
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino
CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada

Entre os anos de 1875 e 1914 quase 100 mil imigrantes italianos instalaram-se no Rio Grande do Sul,
principalmente na Serra Galcha. <br /><br />Sou descendente de uma destas familias que vieram da QUEIJOS frescos moles médios M duros
Italia e € com grande satisfagdo e orgulho que hoje a VinumDay faz o lancamento do Arbugeri 1885, um . .
vinho elaborado com muito carinho e dedicacéo pelo endlogo Eduardo Arbugeri em homenagem aos DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais MM cogumelos
imigrantes italianos.<br /><br />Os produtos da Vinicola Arbugeri ja figuraram diversas vezes na . .
VinumDay. Ja tivemos os 6timos espumantes da linha Victéria, o respeitavel Sfera e o intrigante XV. Mas N CULINARIA AMIDOS BN massas I risotos polenta tubérculos
nenhum se compara ao 1885! Na verdade, devido as suas caracteristicas, ouso dizer que o Arbugeri 1885 //{\‘5 TEMPEROS W pimentas I crvas W especiarias aromaticos
n&o tem concorrentes.<br /><br />Mas quais sdo essas caracteristicas que o tornam tao peculiar? Vamos
|a: trata-se de um assemblage de castas pouco cultivadas em nosso pais, a Petit Verdot e a Alicante DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Bouschet. E fruto da étima safra de 2008 e teve amadurecimento de longos 31 meses em barricas de

carvalho francés e americano. Apés engarrafado permaneceu por mais 7 anos na cave da vinicola até

que, finalmente, miseras 668 garrafas foram recém liberadas para comercializagdo. DESCRICAO carnes de gado ou caca assadas preferencialmente na brasa,
massas com molhos condimentados, risotos a base de
cogumelos, embutidos e queijos duros em geral
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