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Vinho Arboleda Pinot Noir 2018 = -

. . <O>» Analise visual DESCRICAO ) .
Vinicola Vifia Arboleda - rubi translucido
Safra 2018

. . INTENSIDADE baixa I NN DN N e alta

Pais Chile -
Regis A EVOLUCAO primario I NN . terciario

eglao concagua ,_,> Analise olfativa
Tipo tinto X

P ! DESCRIGAO um amplo leque de frutas vermelhas, assim como as
Castas 100% Pinot Noir notas terrosas e toques de fumaca e menta
Teor Alcoélico 13,5%
Maturacgao 11 meses em barricas de carvalho francés (15% novas) INTENSIDADE baixa I NN S . alta
Temperatura de 16 a 18 °C DOGURA seco I doce
Servigo
Guarda até 2024 ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Decanter 30 a 45 minutos TANINO baixa I alta

92 pts Wine Advocate | 92 pts James Suckling | 92 pts Tim Atkin <~~> Anilise gustativa
| 92 pts Guia Descorchados

VEDANTE TACA
- DESCRI(;AO taninos finos,g perfeitamgnte maduros, acide;
T suculenta e 6tima intensidade de sabor, culminando

em um longo final

Premiagdes CORPO leve NN NN s encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN I . longa

Natural Borgonha
" peixe crustaceo M ave I suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES .
N cordeiro [ gado I caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
Enraizada no Valle del Aconcagua, a Arboleda foi fundada em 1999 por Eduardo Chadwick, também
proprietario das icénicas Vifia Errazuriz e Viia Sefa. Cercada por mais de 1.450 hectares de mata nativa oD AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
(eis o motivo de seu nome), a vinicola tem um compromisso fiel com a sustentabilidade, onde em meio a K CULINARIA
rica biodiversidade chilena, produz vinhos que transmitem a personalidade singular deste terroir. 2 TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos
Sob os olhares do renomado endlogo Francisco Baettig, este 100% Pinot Noir foi elaborado com uvas DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
cultivadas na porgdo costeira de Aconcagua, em meio ao solo vulcanico e sob a influéncia do oceano
Pacifico. Neste local, o clima ameno propicia excelentes condi¢des de maturacao para a casta, gerando o . . .
vinhos frescos e com uma excelente carga aromatica. A vinificacdo decorreu em tanques de aco DESCRICAO frango ao molho de lim&o e iogurte, cordeiro ao estilo
inoxidavel, com temperatura entre 25 e 28°C. Ao final, estagiou por 11 meses em barricas de carvalho ¢ marroquino, costela de porco assada com ervas, rigatoni ao
francés, das quais 15% eram novas molho de linguiga e abdbora, beef brisket, embutidos como

coppa e bresaola
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