INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Araldica Gavi La Luciana 2018
Araldica

2018

Italia

D.O.C.G. Gavi (Piemonte)
branco

Cortese

12.5%

em tanques de ago inoxidavel
8°C a 10°C

até 2024

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

DESCRICAO

amarelo-palha com reflexos esverdeados
INTENSIDADE baixa N NN s alta
EVOLUGCAO primario I N terciario

5 aromas revelam frutas brancas e citricas em profusao,
DESCRIGAO em que se destacam maca-verde e pera escoltadas por
notas de limao-siciliano e suas raspas, tendo a
companhia de um toque floral e amendoado

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa alta

VEDANTE TAQA r@“y Analise gustativa CORPO leve I N encorpado

Natural

APRESENTAGAO VINUMDAY

Oriundo da safra 2018, classificada como excelente na D.0.C.G. Gavi, o La Luciana é elaborado

pela Araldica, uma das melhores e mais respeitadas cooperativas do Piemonte. Fundada em 1954, a
empresa gerencia a maior drea de vinhedos da regido -sio 140 cooperados que cultivam cerca

de 900 hectares de vinhas.

Dentre os destaques da gest&do esta o compromisso debaixo impacto ambiental: cada viticultor recebe

insumos para uma agricultura sustentavel e, assim, manter uma intervengdo no minimo do
indispensavel. Em 2016 a empresa adquiriu a Tenuta Santa Seraffa, especializada na produgéo

do D.O.C.G. Gavi.

$2 CULINARIA
A

Na taca temos a constatacdo de que sim, o Piemonte também produz um notavel vinho branco . No
olfato os aromas revelam frutas brancas e citricas em profusdo, em que se destacam macga-verde e pera

escoltadas por notas de limao-siciliano e suas raspas, tendo a companhia de um toque floral e

amendoado.

No palato é de extrema elegancia, entregando 6tima carga frutada aliada a acidez salivante e gostosa
salinidade. O final é refrescante, mentolado, até, com uma pitada de tempero fresco, como sdlvia, e uma

nuance mineral.

PERSISTENCIA curta NN I Em longa

no palato é de extrema elegancia, entregando 6tima

DESCRICAO car.gé frutaqa alllada a acidez salivante e gos’fosa
salinidade; final é refrescante, mentolado até, com
uma pitada de tempero fresco, como sdlvia, e uma
nuance mineral

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO caponata, berinjela & parmigiana, crudo di pesce, sardinha a
escabeche, bisteca suina grelhada, tagliatelle arrabbiata
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