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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Aracuri Chardonnay - -

. . <> Analise visual DESCRIGCAO o
Vinicola Aracuri . verde claro e limpido
Safra 2017

. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Brasil -
. . EVOLUCAO primario [ N N e terciario

Regiao Campos de Cima da Serra V> Anialise olfativa
Tipo branco X

P DESCRICAO frutas tropicais e de caroco (pera, péssego, abacaxi,
Castas [CHA] 100% Chardonnay | [CAB] 100% Cabernet Sauvignon meldo), flores amarelas e notas lacteas
Teor Alcoélico 12,5%
Maturacgao tanques de ago inox INTENSIDADE baixa [N NN S . alta
Tem[')eratura de 8° 3 10°C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda até 2021 ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Decanter TANINO baixa alta
Premiagdes '@“’ Analise gustativa

CORPO leve N N encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N D . longa

DESCRI(;AO !eve e fresco, com 6tima acidez e urpa _crem’os_ldade
interessante. Sabores de frutas tropicais e citricas

Natural Bordeaux (péssego, abacaxi e lima) |
APRESENTAGAO VINUMDAY I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
Aracuri € uma palavra indigena que significa passaro de arvore alta. O passaro é o papagaio Chardo e a QUEIJOS N frescos MM moles médios duros
arvore, o pinheiro Araucaria. Ambos ameacados de extingdo. Em Muitos Capdes existe a Reserva . .
Ecoldgica Aracuri, criada para ajudar na preservacio destas espécies. Os vinhedos estdo numa altitude DA TERRA B hortalicas legumes [ cereais cogumelos
de 960 metros em sintonia com a filosofia da vinicola: natureza, preservagao, brasilidade, identidade, N .
) ) ) ) NV . .
regionalidade, tipicidade, visando a plena expressao do terroir local. Temos um incrivel Chardonnay que //% CULINARIA AMIDOS B massas M risotos polenta tubérculos
foi engarrafado sem filtragao e encontra-se sur lie na garrafa! Sua degustacao revelou aromas de frutas TEMPEROS pimentas I ervas I especiarias I arométicos

tropicais e de carogo (pera, péssego, abacaxi, meldo), flores amarelas e notas lacteas. Em boca estd leve e
fresco, com 6tima acidez e uma cremosidade interessante. Sabores de frutas tropicais e citricas DOCES
(péssego, abacaxi e lima). Completando o combo, temos um Cabernet Sauvignon no seu auge. Trazendo
aromas de frutas negras maduras (ameixa e cassis), tabaco, tostado, toffee, sous bois, pimenta preta e
uma leve nota balsamica. Em boca estd muito equilibrado, com taninos maduros e boa acidez. Sabores
de frutas negras maduras, com destaque para a ameixa complementados por notas defumadas. Dois
vinhos nacionais, perfeitos para acompanhar bons momentos, sejam eles com os amigos, com a familia
ou mesmo sozinho. Nés da VinumDay, acreditamos no Brasil!

oleoginosas M frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO peixes assados no forno ou na brasa, risoto de frutos do mar e
susgi em geral
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