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5 frutas vermelhas e negras maduras, escoltadas por
Castas 85% Cabernet Sauvignon e 15% Syrah DESCRIGAO notas de especiarias doces e picantes, piso florestal e
hortel3, finalizando com gostosos toques defumados e
amadeirados

Teor Alcodlico 14%

em um misto de barricas de carvalho francés de 225 e 400

litros, sendo 33% de segundo uso, 33% de terceiro uso e 34% de

quarto uso, onde a malolatica é realizada e o vinho amadurece INTENSIDADE baixa NN NN N . alta
por mais 12 meses

Maturacgao

DOCURA seco N doce
Temperatura de 16° a 18°C
Servico ACIDEZ baixa I NN N . alta
Guarda ate 2034 TANINO baixa EE S - alta
Decanter 30 a 45 minutos
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envolvente, com taninos presentes, finos e

VEDANTE TACA
@ DESCRICAO aveludados, bem sintonizados com uma acidez
franca e bastante salivante. O perfil de sabor

Natural Bordeaux comprova a paleta aromatica e o final de boca é

prazeroso e de grande persisténcia
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peixe crustaceo ave I suino
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<p>Em 1984 os reputadissimos agrénomos e winemakers franceses <strong>Bruno Prats</strong> (que
era proprietario do Chateau Cos d’Estournel) e <strong>Paul Pontallier</strong> (falecido em 2016, Paul QUEIJOS frescos moles médios I duros
era diretor e enélogo do mitico Chateau Margaux), iniciaram uma busca no Chile de um terroir de
excepcional qualidade para a criagdo de uma vinicola. Finalmente em <strong>1990</strong> eles DA TERRA M hortalicas I legumes cereais M cogumelos
adquiriram 18 hectares na localidade de <strong>Pefalolen,</strong> nos arredores de Santiago: um
local literalmente nos pés da Cordilheira dos Andes, conhecido como “Quebrada de Macul”, no coragao NV _ AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
do Valle del Maipo.</p> <p> </p> <p>Com uvas <strong>Cabernet Sauvignon originarias de Bordeaux, //(\Q CULINARIA
</strong> eles iniciaram a <strong>Vifia Aquitania</strong> que, atualmente, é considerada uma das TEMPEROS I pimentas M ervas especiarias aromaticos
joias da vitivinicultura chilenal</p> <p> </p> <p>Estas mesmas uvas plantadas década de 1990 d3o vida
ao nosso protagonista de hoje. O terroir de Pefialolén é reconhecido como <strong>um dos locais mais DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
altos e perto dos Andes de todo o Valle del Maipo.</strong> E onde a Cabernet Sauvignon conquistou
fama internacional por gerar <strong>vinhos com taninos macios e grande frescor e elegancia.</strong> . ;
O fator de destaque é a <strong>brisa fria que vem da cordilheira,</strong> que promove um grande DESCRI(;AO salada de vegetais grelhados, palet.alsf‘"na assaqa ao forno, co‘rtes
arrefecimento no escaldante periodo de maturacao das uvas, caracteristica ideal para garantir um lento de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao

e gradual amadurecimento e a preservacgdo de frescor e aromas.</p> molho funghi, tabua de queijos maduros e embutidos diversos
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