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Vinho Antinori Il Bruciato Bolgheri Rosso 2021 - -
. . . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO )
Vinicola Marchesi Antinori - vermelho rubi profundo
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A familia Antinori mantém uma tradigdo vinicola desde 1385. Sao 26 geragdes de endlogos
comprometidos com a qualidade dos exemplares da Toscana.

A Tenuta Guado al Tasso, em Bolgheri, pertecence a familia desde 1930, quando foi herdada por Carlotta
Della Gherardesca Antinori (mae de Piero Antinori, atual proprietario). Em suas dependéncias, sao
cultivadas variedades internacionais, que se beneficiam de um verao arrefecido pela proximidade com a
costa, invernos frios, alto nivel de exposigao solar, e solos aluviais que geram vinhos com o carater
distinto da regido.

Elaborado desde 2002, o Il Bruciato € um Bolgheri classico, concebido pela mescla de Cabernet
Sauvignon, Merlot, Syrah, Cabernet Franc e Petit Verdot. 2021 foi uma safra de verdo quente e seco,
porém, o inverno chuvoso garantiu uma boa reserva hidrica as vinhas. Cada variedade foi vinificada
separadamente e, apds realizado o blend, o vinho foi encaminhado para um estadgio em barricas de
carvalho.
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um Bolgheri potente, mas muito equilibrado, com

DESCRICAO  textura aveludada, taninos finos e acidez marcante;
frutas negras e especiarias dominam o palato,
levando a um final amplo e extenso

peixe crustaceo M ave suino
CARNES

N cordeiro [ gado I caga [ curada
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DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO blste(.:c.a glla fiorentina, tagliatelle al ragu dlhcmghlale, crostini di
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azeitonas pretas, queijo pecorino
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