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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Antinori Il Bruciato Bolgheri Rosso 2021 -
.. . . . Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Marchesi Antinori vermelho rubi profundo
Safra 2021
- - INTENSIDADE baixa Il N S . alta
Pais Italia R
- EVOLUCAO primario I terciario
Regiao Toscana
ia i Anali Ifati
SubRegiao Bolgheri nafise offativa - . .
. ) DESCRICAO notas de frutas negras, principalmente ameixa, cassis,

Tipo tinto amora e cereja, especiarias como canela e cravo,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Cabernet Franc e Petit escoltadas por toques de flores secas e tabaco

Castas
Verdot

Teor Alcoédlico 14% INTENSIDADE baixa I NN S . alta

Maturacéao 8 meses em barricas de carvalho DOCURA seco doce

Temperatura de o .

Servi 16 a 18 °C ACIDEZ baixa I N N . alta

co

Guarda 2034 TANINO baixa I NN N . alta

Decanter 60 minutos Anilise gustativa CORPO leve NN NN I encorpado
94 pts Luca Maroni | 92 pts Wine Enthusiast | 92 pts The Wine .
Independent | 92 pts James Suckling | 91 pts Falstaff | 91 pts | PERSISTENCIA curta N [ e — longa

Premiacdes Vini di Veronelli | 90 pts Wine & Spirits Magazine | 90 pts Wine

Advocate | 4 Grappoli Bibenda

VEDANTE TACA

- um Bolgheri potente, mas muito equilibrado, com
DESCRICAO  textura aveludada, taninos finos e acidez marcante;
frutas negras e especiarias dominam o palato,
levando a um final amplo e extenso

peixe crustaceo M ave suino

Natural Bordeaux CARNES
N cordeiro [ gado I caga I curada

APRESENTACAO VINUMDAY QUEIJOS frescos moles [ médios [ duros

DA TERRA hortaligas legumes cereais cogumelos
A familia Antinori mantém uma tradigdo vinicola desde 1385. Sdo 26 geragdes de endlogos . AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
comprometidos com a qualidade dos exemplares da Toscana. CULINARIA

TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
A Tenuta Guado al Tasso, em Bolgheri, pertecence a familia desde 1930, quando foi herdada por Carlotta )
Della Gherardesca Antinori (m&e de Piero Antinori, atual proprietario). Em suas dependéncias, sdo DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

cultivadas variedades internacionais, que se beneficiam de um verao arrefecido pela proximidade com a
costa, invernos frios, alto nivel de exposi¢do solar, e solos aluviais que geram vinhos com o carater

distinto da regido. DESCRICAO bistecca alla fiorentina, tagliatelle al ragu di cinghiale, crostini di

fegatini di pollo, carnes de caga, como javali com tomate e

Elaborado desde 2002, o Il Bruciato € um Bolgheri classico, concebido pela mescla de Cabernet azeitonas pretas, queijo pecorino

Sauvignon, Merlot, Syrah, Cabernet Franc e Petit Verdot. 2021 foi uma safra de verao quente e seco,
porém, o inverno chuvoso garantiu uma boa reserva hidrica as vinhas. Cada variedade foi vinificada
separadamente e, apds realizado o blend, o vinho foi encaminhado para um estadgio em barricas de
carvalho.
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