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Anselmo Mendes Muros Antigos Escolha 2023
Anselmo Mendes

2023

Portugal

Vinho Verde

branco

Loureiro, Alvarinho e Avesso

12,5%

3 meses sobre as lias
8 al0 °C

2030

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

A e .
<~ Analise gustativa

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

Conhecido como o Rei dos Vinhos Verdes, é indiscutivelmente um dos enélogos mais influentes e
talentosos de Portugal. H4 mais de 30 anos, dedica-se a elaboragdo de alguns dos melhores vinhos
brancos do pais.<br /><br />Implacével e soberano, eles nos entrega uma aula de tipicidade com o

seu Muros Antigos Escolha da safra 2023.<br /><br />Neste <em>best-seller </em>dos Vinhos

Verdes, Mendes realiza um <em>assembelage </em>entre Loureiro da sub-regido de Lima, Avesso da
sub-regido de Baiao e Alvarinho de Monc¢ao e Malgaco, todas areas reconhecidas como as melhores para
suas respectivas castas. <br /><br />Com uvas colhidas manualmente em pequenas caixas e

DESCRICAO
amarelo-palha

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta

primario N terciario

DESCRICAO notas de maga-verde, pera, goiaba, nectarina e lima,
envolvidas por toques de flores brancas e
amarelas, além de tragos minerais

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

DESCRICAO é extremamente_harmonloso e, r.eqm'ntado,' aliando
uma boa cremosidade, com a étima intensidade da
fruta e uma acidez refrescante, muito viva

I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS I frescos moles médios duros
DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais cogumelos
N p AMIDOS I massas M risotos olenta [ tubérculos
4 CULINARIA P
' TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

transportadas rapidamente até a adega, realiza a vinificagdo separadamente de cada uma delas em
tanques de aco inox, prezando por um processo longo e controlado. Por fim, o vinho permanece, no
minimo, 3 meses sobre as lias, quando s&o feitos <em>batonnages </em>peridédicos.

DESCRICAO saladas em geral, camardo alho e dleo, peixes cozidos ou

grelhados, sushi, bacalhau a Gomes de S3, frango assado, queijos
frescos como ricota e de cabra, frutas
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