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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Anselmann GewdUlrztraminer Spatlese 2024 Anialise visual DESCRICAO
Vinicola Weingut Anselmann
Safra 2024 INTENSIDADE baixa alta
Pais Alemanha Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Pfalz DESCRICAO
Tipo branco
Castas Gewdlrztraminer INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcodlico 9% DOCURA seco doce
Maturagao 4 meses em tanques de ago inox .

ACIDEZ baixa alta
Temperatura de 10 a 12 °C . .
Servico Analise gustativa TANINO baixa alta
Guarda 2036+ CORPO leve encorpado
Decanter - .

PERSISTENCIA curta longa

90 pts Falstaff | Ouro Mundus Vini | Grand Gold Danube Wine
Challenge | Ouro GALICJA VITIS DESCRICAO

VEDANTE TAGA peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS I frescos M moles médios duros

Premiacgdes

Natural Riesling
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
APRESENTACAO VINUMDAY CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos

O <strong>Anselmann GewdUrztraminer Spatlese</strong> é um vinho acostumado com o sucesso. Safra

apds safra seu curriculo carrega inimeras premiacdes. Esta <strong>2</strong> DOCES oleoginosas Il frutas [l sobremesas chocolate
<strong>024 </strong>manteve o padrio, trazendo, além da prestigiada medalha Grand Gold Danube

Wine Challenge<strong>,</strong> outras 3 premiacdes: 90 pontos Falstaff, Ouro Mundus Vini e Ouro ~ . . B
GALICIA VITIS.<br /><br />Que elabora este premiado liquido é ninguém menos que a <strong>Weingut DESCRIGAO castanhas car:ameladas, frutas desidratadas, tabua de queijos
Anselmann,</strong> uma das vinicolas mais antigas do Palatinado alemao (Pfalz), que mantém viva ndo-envelhecidos, sobremesas em geral

uma tradicéo familiar de quase 1 milénio (fato impressionante!).<br /> <br />Sob a batuta

de <strong>Ralph Anselmann,</strong> endlogo prestigiado e jurado em mais de 20 concursos

internacionais de vinhos, este maravilhoso <strong>GewdUrztraminer</strong> de

classificacdo <strong>Spétlese </strong>(uvas colhidas em um estado de sobrematuracéo) ganha vida.

<br /> <br />As rigidas normas alemas para esta categoria, que se enquadra

como <strong>Pradikatswein</strong>, garantem que a vindima sé pode ser iniciada a partir da "

<em>data Spéatlese</em>", definida pelo concelho de cada cidade e autorizada a medida que as uvas

atingem pelo menos 85 graus <em>Oechsle</em>. A adi¢cdo de aclcar no mosto é uma pratica

totalmente vedada e, por vezes, as bagas sdo atacadas pela <em>Botrytis cinerea</em>
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