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Vinho Anselmann Gewdlrztraminer Spatlese 2022 - -
. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Weingut Anselmann - amarelo palha brilhante
Safra 2022
Pais Alemanha INTENSIDADE baixa I NN DN N e alta
Regido Pfalz EVOLUGCAO primario I terciario
. Anali Ifati
Tipo branco .-_,,> nalise olfativa ) o
DESCRICAO grande profusao de notas de lichia, péssego, manga,
Castas Gewdlrztraminer

Teor Alcodlico

Maturacgao

9%

sem passagem por madeira

damasco, laranja confitada, mel e um elegante toque
de flores brancas

INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de 10 a 12°C
Servico DOCURA seco [N NN doce
Guarda até 2032 .
ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Decanter -
Ouro - Mundus Vini Spring Tasting 2024 | Ouro - Asia Wine . . . TANING baixa alta
Premiagdes Trophy | Grgn' Bac;(:'hus de Oro | Ourg - Danube Wine Challenge <~ Analise gustativa CORPO ppr— encorpado
| Ouro - Galicja Vitis | Ouro - AWC Vienna
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

VEDANTE TACA
DESCRICAO apresenta uma étima acidez, que traz muito
@ @ equilibrio ao conjunto. E um vinho leve, mas
altamente expressivo, tipico e persistente

Natural Riesling
- peixe crustaceo ave suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES .
cordeiro gado caga curada

. . . , . 3 QUEIJOS frescos moles [ médios duros
O Anselmann Gewiirztraminer Spatlese ¢ um vinho acostumado com o sucesso. Safra apés safra seu

curriculo carrega inumeras premiagdes. Esta 2022 manteve o padrao, trazendo, além da prestigiada DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos

medalha Gran Bacchus de Oro, mais 5 medalhas de ouro penduradas em seu gargalo:Mundus Vini N .

Spring Tasting 2024, Asia Wine Trophy, Danube Wine Challenge, Galicja Vitis e AWC Vienna. P CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
Que elabora este premiado liquido é ninguém menos que a Weingut Anselmann, uma das vinicolas TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
mais antigas do Palatinado alemao (Pfalz), que mantém viva uma tradicdo familiar de quase 1 milénio

(fato impressionante!). DOCES oleoginosas Il frutas Il sobremesas chocolate
Sob a batuta de Ralph Anselmann, endlogo prestigiado e jurado em mais de 20 concursos DESCRICAO

internacionais de vinhos, este maravilhoso Gewiirztraminer de classificacio Spatlese (uvas colhidas em frutas, sobremesas cremosas, chocolate ao leite e queijos azuis

um estado de sobrematuragdo) ganha vida.

As rigidas normas alemas para esta categoria, que se enquadra comoPradikatswein, garantem que a
vindima sé pode ser iniciada a partir da "data Spétlese’, definida pelo concelho de cada cidade e
autorizada a medida que as uvas atingem pelo menos 85 graus Oechsle. A adi¢cdo de aglcar no mosto é
uma pratica totalmente vedada e, por vezes, as bagas sdo atacadas pela Botrytis cinerea.
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