VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Anselmann Gewdlrztraminer Spatlese - -

. . <O>» Analise visual DESCRICAO . .
Vinicola Weingut Anselmann - dourado intenso e brilhante
Safra 2014

INTENSIDADE i |
Pais Alemanha s - baixa alta
. EVOLUCAO primario terciario

Regiao Pfalz ,_,> Analise olfativa
Tipo branco X

P DESCRIGAO  mel, lichia, maracuja e damasco, completado por notas
Castas 100% Gewdurztraminer de flores secas
Teor Alcoédlico 9.0%
Maturacio apenas em tanques de ago inox INTENSIDADE baixa alta
Tem?eratura de 10° a 12°C DOCU RA seco doce
Servigo
Guarda até 2018 ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta

. P s ali i

Premiagoes =7 Analise gustativa CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa

DESCRI(;AO leve, porém rico e expressivo, com bom eqL'uIlbrl‘o
entre dogura e frescor, mostrando notas minerais no

Natural Bordeaux longo final
APRESENTACAO VINUMDAY peixe crustaceo ave suino
CARNES )
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
B DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
A Gewdrztraminer € uma variedade branca proveniente da Alsacia. Da origem a vinhos )/%/ CULINARIA
muito aromaticos, que frequentemente exibem notas picantes (0 que explica a sua : AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
denominagao, ja que “Gewdlrz"” significa “tempero” em alemao). E uma casta muito
valorizada no pais tedesco, e os motivos sdo facilmente entendidos apds provarmos este TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
belo exemplar. De cor dourada, exibe um perfume intenso, com toques de mel, lichia, )
maracuja e damasco, completado por notas de flores secas. Na boca temos um vinho DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
leve, porém rico e expressivo, com bom equilibrio entre dogura e frescor, e que mostra DESCRICAO

notas minerais no longo final. Para harmonizar com ele vamos fazer uma recomendacéo
ousada: uma brandade de bacalhau gratinada (nés testamos e ficou divino)!
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