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Vinho Anselmann Chardonnay Trocken 2024
Vinicola Weingut Anselmann

Safra 2024

Pais Alemanha

Regido Pfalz

Tipo branco

Castas Chardonnay

Teor Alcoélico 11,5%

Maturagao em tanques de ago inox
Tem?eratura de 10 a 12 °C

Servigo

Guarda 2034

Decanter -

Premiagodes

Analise visual

Analise olfativa

Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

Natural

Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

Pfalz € uma das maiores regides viticolas da Alemanha. Seu clima relativamente quente e seco favorece
a producado de uma ampla diversidade de estilos, dos tradicionais vinhos brancos, que costumam
apresentar maior volume de boca, aos tintos de excelente nivel, especialmente os elaborados com Pinot
Noir. A vocagdo viticola da regido é tamanha que, curiosamente, a densidade de videiras supera a
densidade populacional.<br /><br />Assim como em boa parte da Alemanha, a Riesling permanece como
a principal casta de Pfalz. Nos ultimos anos, porém, variedades internacionais vém conquistando espacgo.
A Weingut Anselmann é um dos exemplos desse movimento, cultivando uvas pouco comuns no pais,
como Tempranillo e Syrah, sem deixar de lado classicos que se adaptaram com grande sucesso a regido,
como a Chardonnay que da origem a este rétulo.<br /><br />0 resultado é um Chardonnay seco
(Trocken) de grande qualidade. Seu perfil pode remeter aos exemplares da vizinha Borgonha, pela
combinagdo de textura, equilibrio e refinamento, mas preserva caracteristicas que distinguem os
grandes brancos alemaes.

CULINARIA

DESCRICAO
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUGCAO primario terciario
DESCRICAO
INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa
DESCRIGCAO
CARNES I peixe I crustaceo M ave I suino
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos [ mMoles I Médios duros
DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos M polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO burrata ao pesto, couveiflor‘gratinada com queij9 bri‘e,lsalad.a, .
Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tilapia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao vongole
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