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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Aniello 006 Riverside Estate Chardonnay 2018 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Bodega Aniello - amarelo claro
Safra 2018
. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Argentina -

. . . . . EVOLUCAO imario N N terciari
Regido Alto Valle del Rio Negro (Patagonia) ._,,> Analise olfativa ¢ primario erclario
Tipo branco DESCRICAO

P ¢ magca verde, frutas citricas maduras e nuances florais

Castas 100% Chardonnay
Teor Alcoélico 13.5% INTENSIDADE baixa I N N alta
Maturacgao 10% do volume matura em barricas francesas

DOCURA seco N doce
Temperatura de 8° a 10°C
Servico ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Guarda ate 2021 TANINO baixa alta
Decanter - W P .

L 7 Analise gustativa CORPO leve N N encorpado

Premiacgoes

PERSISTENCIA curta NN NN . longa

VEDANTE TACA
DESCRI(;AO deA corp9 médio, este Chardonnay entrNega uma
acidez vibrante garante frescor e tensdo, com
mineralidade pulsante e um toque defumado no final

Screw Cap Riesling
- I peixe I crustaceo M ave suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES .
cordeiro gado caga curada
R » . . QUEIJOS I frescos [ moles médios duros
Se vocé nunca provou, provavelmente ao menos ja ouviu falar do Aniello 006 Chardonnay, certo?
DA TERRA [l hortalicas Il legumes [l cereais cogumelos
O vinho é um verdadeiro best-seller A consisténcia que mostra safra apoés safra foi o que nos cativou a oD
enquadra-lo em nossa oferta semanal. l}/%/ CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
A critica concorda: além dos 91 pontos de James Suckling, foi elencado com um dos Smart Buys / Best TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
Values na ultima edicao da Wine Spectator.
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Proveniente da Patagonia, mais especificamente do Alto Valle del Rio Negro, este € um Chardonnay
com pegada bem mineral, mas ainda assim bastante aromatico. = o . .
DESCRIGAO pamplona de frango na brasa, laminas de peixe cru com azeite
O nome 006 faz referéncia ao nimero de cadastro da vinha, umas das primeiras na gélida regiao de citricos, spaghetti ao vongole, canapés, queijos leves
patagdnica. O vinhedo esta situado na margem do rio, se beneficiando do seu efeito moderador de

temperatura. As uvas sdo colhidas manualmente, fermentadas em ovos de concreto e depois 10% do

volume é maturado em carvalho francés.
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