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Angove Family Crest Adelaide Hills Chardonnay 2022

Vinho (COMPLEMENTAR 2023)

Vinicola Angove

Safra 2023

Pais Australia

Regido South Australia

SubRegido Adelaide Hills

Tipo branco

Castas Chardonnay

Teor Alcoélico 13%

Maturacéo farteAdo vinho estagiou 11 meses em barricas de carvalho
rancés

zzr::,?:;atura de 10 a 12 °C

Guarda 2030

Decanter -

Premiagdes 90 pts Halliday Wine Companion

fit. 2014
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Screw Cap

Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Angove foi fundada em 1886 pelo Dr. William Thomas Angove, que migrou da Inglaterra para a
Australia com o objetivo de exercer a medicina. No quintal de sua casa, nos arredores de Adelaide, ele
plantou as primeiras videiras, utilizando as uvas para elaborar vinhos que serviam como toénicos no alivio
das dores de seus pacientes.<br /><br />Com o crescimento da clientela, aquilo que comegou como um
hobby rapidamente se transformou no principal negécio da familia. Atualmente, a Angove é uma das
maiores vinicolas da Austrélia, com forte atuacdo em Renmark, McLaren Vale e Adelaide Hills.<br /><br
/>Adelaide Hills é uma das regides mais importantes do pais para a producédo de vinhos brancos. As
cadeias montanhosas que cercam a cidade de Adelaide, com altitudes entre 400 e 650 metros,
proporcionam um clima significativamente mais fresco dentro do contexto australiano. As manhas frias
e as tardes amenas favorecem o cultivo do Chardonnay, permitindo a preservagao da acidez e um
desenvolvimento equilibrado dos aromas e sabores. A combinagdo entre altitude e clima resulta em
frutas de grande pureza e precisdo.<br /><br />0 Angove Family Crest Chardonnay 2023 teve parte de
sua vinificagdo conduzida em barricas de carvalho francés. Uma parcela do vinho passou por
fermentag¢do malolatica, com trabalho de batonnage sobre as borras, seguido de maturagado por 11 meses
em barricas.

4 CULINARIA
A

DESCRICAO
amarelo palha

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I terciario
frutas de carogo, como péssego maduro,
5 acompanhadas por delicadas flores brancas; nuances
DESCRIGAO de oleaginosas, como améndoas e avelas, surgem em

harmonia com sutis notas de baunilha e especiarias de
perfil adocicado, lembrando noz-moscada; o fundo,
aparecem toques sutis de fumaca e pao tostado

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOGCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN NS . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I N N e encorpado
PERSISTENCIA curta NN N N longa

elegante, de médio corpo, apresenta acidez no ponto

DESCRIGAO ¢ final de boca longo e complexo; os sabores
remetem a notas de frutas de caroco, toques de
manteiga, avelds e nuances defumadas

I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA |l hortalicas M legumes cereais cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO burrata ao pesto, couvejflorlgratinada com queijcf) bri.e,’salaqa’ .
Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tildpia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao vongole
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