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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Andre Goichot Meursault 2016 N

Vinicola André Goichot © Anilise visual
Safra 2016

Pais Franca

Regido Borgonha

SubRegido Meursault (Céte de Beaune) r._.«> Anadlise olfativa
Tipo tinto

Castas 100% Chardonnay

Teor Alcoélico 13.5%

Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho francés (50% novas)

;‘:':“,?:;at”'a de 10°C a 12°C

Guarda até 2026

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Montrachet

APRESENTAGAO VINUMDAY

<> Anilise gustativa

DESCRICAO

amarelo com reflexos dourados
INTENSIDADE baixa N NN alta
EVOLUCAO primario I I terciario

5 frutas brancas, citricas e de carogo, como magas-verde,
DESCRICAO péssego e tangerina com notas de frutas secas, de
améndoas e avelds; toques de mel, manteiga,
mineralidade e florais

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

. fruta se confirma em boca escoltada por uma
DESCRIGCAO  elegancia invejavel, que entrega notas minerais e leva
a um fim de boca cremoso e amanteigado, de
améndoas torradas

I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro gado I caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes [l cereais cogumelos
Uma referéncia na comuna de Meursault, em Cdte de Beaune, a Maison Goichot, fundada em 1947,
mantém sua producao de rétulos classicos seguindo as tradi¢des do cultivo local, com um olho nos - AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
processos modernos. % CULINARIA
“ TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
Este elegante branco entrega fruta perfeitamente madura, tanto em nariz quanto em boca, com notas
florais e minerais deliciosas, em um conjunto afinado e complexo. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

ostras frescas, vieiras salteadas na manteiga, mariscos ao bafo

DESCRIGAO com ervas frescas, camar&o no tucupi, escargots a la

bourguignone, peixes assados na brasa, aves no forno, coelho
assado no forno
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