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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Anakena Tama Sauvignon Blanc 2018 - -

. <> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Anakena . amarelo-esverdeado
Safra 2018
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P r.,,> Analise olfativa frutas citricas, lima e maracuja em profusso,
Castas 100% Sauvignon Blanc DESCRICAO acompanhadas por uma interessante e peculiar nota
Teor Alcoélico 13.5% de caju; herbaceo de brotos verdes e pepino fresco e

em conserva; bouquetse completa com um toque
Maturacao este vinho ndo passa por estagio em barricas mineral, de concha, e um qué floral
;emperatura de 10°C a 12°C
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Screw Cap Riesling
fruta se mostra toda citrica, fresca e salivante. com

. DESCRICAO mineralidade latente e de gostosas notas herbaceas;
APRESENTACAO VINUMDAY ¢ floral se apresenta também no palato, muito
delicado; acidez de estalar a lingua deixa a

experiéncia com gosto de quero mais...
A chilena Anakena, vinicola boutique originalmente baseada na por¢cao mais ao sul do Vale do Rapel,

mantém vinhedos também na regido de Orozco, em Bajo Casablanca, a incriveis 10 quilometros do

oceano Pacifico, especialmente devotados para a produg¢édo de Sauvignon Blanc. CARNES I peixe I crustdceo M ave suino
. . . L cordeiro gado caga curada

Os 92 pontos agraciados pelo Guia Descorchados para esta safra 2018 sdo a prova de que esta decisao
foi absolutamente acertada. QUEIJOS I frescos M moles médios duros
O amadurecimento relativamente precoce da Sauvignon Blanc se favorece de climas mais frescos, e DA TERRA hortalicas Il legumes I cereais cogumelos
a brisa maritima tem especial influéncia sobre a casta, conferindo-lhe frescor, leveza e jovialidade.

o B AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
Visualmente o Tama se mostra em um tom de amarelo-esverdeado. Os aromas iniciais sdo de fruta, com Z’{{) CULINARIA
as citricas dominando, lima e maracuja em profusdo, acompanhadas por uma interessante e peculiar - TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
nota de caju. Entdo, vém agradaveis aromas herbaceos, de brotos verdes e pepino fresco e em conserva.
O bouquet se completa com um toque mineral, de concha, e um qué floral. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Em boca a fruta se mostra toda citrica, fresca e salivante. com mineralidade latente e de gostosas notas .
herbaceas. O floral se apresenta também no palato, muito delicado. A acidez de estalar a lingua deixa a DESCRICAO peixes grelhados ou assados na brasa, frutos do mar no bafo,
experiéncia com gosto de quero mais... G queijos de pasta mole, como brie e camembert, aves assadas no

forno, batatas no alecrim, massas com molhos leves e risotos em
geral
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