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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Amitié Colheitas Shiraz 2020 N -

. S <0O> Analise visual DESCRICAO . o
Vinicola Amitié rubi intenso com halos violaceos
Safra 2020
Pais Brasil INTENSIDADE baixa I N alta

. . . . . EVOLUCAO imario N terciari

Regiao Serra da Mantiqueira (Minas Gerais) ¢ primario erclario

. . r._.«> Anidlise olfativa
Tipo tinto L. . L.

) DESCRI(;AO 6tima amplitude aromatica, com destaque para as

Castas 100% Shiraz frutas negras frescas, violeta, especiarias picantes
Teor Alcoélico 14% (pimenta-preta)
Maturacao 6 meses em barricas de carvalho francés
T ¢ d INTENSIDADE baixa N N P . alta

emperatura de 16 a 18 °C
Servigo DOCURA seco doce
Guarda 2025 i

ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 20-40 minutos
TANINO baixa I N N . alta

Premiagdes

<> Anidlise gustativa CORPO leve NN NN NN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N N longa

. elegante e estruturado, apresenta taninos
Aglomerada Bordeaux DESCRIGAO  aveludados, escoltados por uma acidez refrescante;
os sabores remetem as notas olfativas com um bom

) fim de boca
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga I curada
QUEIJOS frescos M moles M médios M duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
P p AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
% CULINARIA P
- TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIQAO minestrone, spaghetti cacio e pepe, coelho no espeto bem
temperado, quiche de cogumelos, prime rib grelhado servido
com batatas assadas com manteiga de ervas, steak au poivre
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