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Vinho
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Servico
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Decanter

Premiagdes

Amaren Tempranillo 60 Rioja Reserva 2011
Bodegas AMAREN
2011

<0> Analise visual

Espanha
Rioja

Rioja Alavesa ,_,> Anadlise olfativa
tinto

Tempranillo

15%

18 meses em barricas de carvalho francés
16 a 18 °C

2030

de 60 a 90 minutos

93 pts Vinous Media | 92 pts James Suckling | 91 pts <> Anilise gustativa
International Wine Challenge | 91 pts Decanter World Wine

Awards | 91 pts Hudin.com | Ouro - The Global Masters

VEDANTE TACA

DESCRICAO )
vermelho rubi profundo

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta
I .

primario terciario

DESCRICAO notas d_e frutas vermelhas e negras em compota,
como figo, amora, ameixa e framboesa, acompanhadas
por toques lacteos, balsamicos, de tabaco, couro, cacau

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

Rioja elegante, muito tipico, com étima vivacidade;

DESCRIGAO  tem taninos polidos e sedosos, tima estrutura e um
perfil de sabor que equilibra muito bem as frutas
negras e a madeira

Natural Bordeaux
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado caga curada

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Bodega Amaren nasceu do desejo de Juan Luis Cafas (filho de Luis Cafias) de fazer vinhos de uma
maneira realmente diferente. No entanto, no mesmo ano em que seu primeiro vinho seria criado, sua
mae faleceu. Foi entdo que teve a ideia de dedicar todo o seu trabalho a ela. Por isso escolheu o nome
Amaren, que do Basco, significa "da mé&e".<br /><br />Juan Luis Cafas preza por um estilo muito
particular de vinhos. Para isso, utiliza vinhas de idade entre 35 e 110 anos cultivados em Samaniego (Rioja
Alavessa). O trabalho é realizado de maneira manual e, em alguns casos, com tragdo animal. As uvas sao
colhidas em pequenas caixas e passam por mesas, onde sdo feitas duas sele¢cdes. Também sao
encaminhadas para camaras frias, onde permanecem pelas 24 h anteriores a vinificagdo. A fermentagéo
sempre é feita, ou em tanques de concreto, ou em barricas.<br /><br />0 Amaren Reserva 60 é o vinho
emblematico da bodega, ja que foi o primeiro exemplar elaborado, na safra de 1995. Concebido apenas
com Tempranillo, é elaborado somente nas melhores safras. E proveniente de uma parcela de vinhos
com pelo menos 60 anos, cujo rendimento é muito baixo. Sua fermentagdo se deu em cubas de carvalho
francés, e, apds a malolatica, foi encaminhado para barricas para uma <em>crianza</em> de 18 meses.

4 CULINARIA
A

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_tapas em geral, galette de cebola e queijo manchego, bruschetta
DESCRIGAO de presunto curado, galeto ao primo canto com polenta frita,
cortes de gado grelhados na brasa, arroz com galinha,
pappardelle ao ragu de cordeiro
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