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Vinho Alves & Vieira Tinto Reserva 2018 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Herdade do Rocim - vermelho rubi profundo
Safra 2018
. INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Portugal -
Regido Alentejo EVOLUCAO primario I terciario
Tipo tinto Anali .
e nalise olfativa frutas vermelhas e negras maduras, como amora,
Castas Syrah, Alicante Bouschet, Touriga Nacional e Petit Verdot DESCRICAO cereja e ameixa, acompanhadas de notas de
Teor Alcoélico 14% especiarias doces, chocolate ao leite, pimenta-preta e
gostosos toques refrescantes de eucalipto e levemente
Maturacgao 7 meses em barricas de carvalho francés amadeirados
;emperatura de 16°C a 18°C
ervico INTENSIDADE baixa I N alta
Guarda até 2028
DOCURA seco N doce
Decanter 15 a 30 minutos
Premiagées ACIDEZ baixa I I . alta

TANINO baixa I I S alta
VEDANTE TACA o .
_ =7 Analise gustativa CORPO leve NENNN NENNN NNNNN BEEMN  encorpado

Natural Bordeaux

PERSISTENCIA curta NN NN . longa

DESCRICAO harmonioso, com taninos finos e polidos em sintonia

- com uma acidez bem dosada e salivante. Daqueles
APRESENTACAO VINUMDAY vinhos que a garrafa esvazia e vocé nem nota

Uma das vinicolas alentejanas que se destacou aqui na VinumDay foi a Herdade do Rocim! CARNES peixe crustaceo ave I suino

. . . . . N cordeiro M gado caga curada
A empresa impressiona tanto pela beleza da sua arquitetura quanto pela qualidade dos seus vinhos.
Desde a inauguragdo da adega em 2007, o trabalho do enélogo e administrador Pedro Ribeiro tem sido QUEIJOS frescos moles I médios duros
imprimir aos rétulos da Rocim a filosofia da sustentabilidade nos processos de criacao e elaboragao,
acrescentando valor a comunidade em que a propriedade se encontra. DA TERRA hortalicas I legumes cereais cogumelos
Localizada a cerca de 50 quildmetros ao sul de Evora, entre o Alto e o Baixo Alentejo - &rea vitivinicola NV _ AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
portuguesa conhecida como a Falha da Vidigueira, a vinicola tira proveito de um acidente geoldgico //(\Q CULINARIA
natural que confere a regido um atipico clima temperado. Sdo 70 hectares de vinhedos, sendo 53 TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
destinados a castas tintas, cultivados em solos pobres de composi¢do granitica-xistosa, respeitando
principios de producéo organica, em sintonia com a filosofia de minima intervencdo humana em todos DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
os processos de produgao, visando a mais sincera expressao do terroir.
Alves & Vieira é um projeto assinado por Catarina Vieira e Pedro Ribeiro que homenageia as familias dos DESCRI(;AO presunto curado, arroz de polvo com linguica e gréo de bico,

lombo de suino assado com ervas e batatas ao murro, coelho na

pais de Catarina. Seu pai, José Ribeiro Vieira, falecido em 2012, foi um grande nome do meio politico e i ‘
brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturacao

civil portugués, sendo lembrado, principalmente, pelo Grupo Movicortes, o qual foi fundador e diretor.

O Alves & Vieira Tinto Reserva 2018 é um corte de Syrah, Alicante Bouschet, Touriga Nacional e Petit
Verdot, vinificado tradicionalmente sob a tutela de Catarina e Pedro, com um estagio de 7 meses em
barricas de carvalho francés.
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