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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Alto de La Ballena Tannat-Merlot-Cabernet Franc 2012 - -

. <0O>» Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Alto de La Ballena - vermelho rubi profundo
Safra 2012

. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Uruguai R
. EVOLUCAO primario terciario

Regiao Maldonado ,_,> Anadlise olfativa
Tipo tinto %

P I DESCRIGAO violetas, frutas passificadas como figo e ameixa, com
Castas 50% Tannat 35% Merlot 15% Cabernet Franc

Teor Alcodlico

13.5%

notas de alcaguz e café

Maturacéio a Tannat maturou por 6 meses em carvalho americano INTENSIDADE baixa alta

Temperatura de 16° a 18°C DOGCURA seco doce

Servigo

Guarda até 2020 ACIDEZ baixa alta

Decanter TANINO baixa alta

. P s ali i

Premiagoes =7 Analise gustativa CORPO leve encorpado

PERSISTENCIA curta longa

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

DESCRI QAO desenvolve sabores d.e chocolate e cereja negra,
emoldurados por taninos maduros e em bom
volume, com 6tima acidez e longo final de boca

peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada

. . o . QUEIJOS frescos moles médios duros
Localizada a uma pequena distancia de Punta Del Este, a Alto de La Ballena é uma das bodegas
uruguaias que mais vém se destacando nos ultimos anos. Adotou com maestria o conceito de vinicola oD DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
boutique, prezando por uma elevada qualidade em sua produgao super limitada, o que |he rendeu l)/%/ CULINARIA
elogios em publicagdes como Forbes e New York Times. O terroir é peculiar: o solo é pedregoso, os : AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
vinhedos sofrem forte influéncia maritima e o clima tem grande amplitude térmica - todas as condi¢des
que favorecem uma plena maturagdo das uvas. Tudo isso ocorre sob o olhar atento de Alvaro Lorenzo, TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
vinicultor simples e carismatico (tivemos o prazer de ter conhecido pessoalmente), que enxerga na sua
propriedade a realizacdo de um sonho. Este delicioso blend da famosa Tannat (principal uva no Uruguai), DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
com a tradicional Merlot e a surpreendente Cabernet Franc apresenta aromas de violetas, frutas ~

- ) X . . DESCRICAO

passificadas como figo e ameixa, além de notas de alcaguz e café. No palato desenvolve sabores de

chocolate e cereja negra, emoldurados por taninos maduros e em bom volume, com étima acidez e
longo final de boca. De perfil gastronémico, vai acompanhar bem as carnes de caga, queijos duros e
massas de sabor intenso (como um ravioli ao ragu de linguiga).



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

