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Vinho Alta-Yarí Malbec Gran Calcareo 2023

Vinícola Bodega Alta Yarí

Safra 2023

País Argentina

Região Mendoza

SubRegião Gualtallary (Valle de Uco)

Tipo tinto

Castas Malbec

Teor Alcoólico 14,5%

Maturação 12 meses em barricas de carvalho francês e ovos de concreto

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2035 +

Decanter 60 a 90 minutos

Premiações 99 pts Guia Descorchados | 96 pts Tim Atkin | 95 pts James
Suckling

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Fundada em 2007, a Bodega Alta-Yarí é o projeto de Hervé Fabre, enólogo bordalês que se estabeleceu
em Mendoza nos anos 1990. <br /><br />Segundo ele: “Depois de deixar Bordeaux há quase 40 anos, tive
o privilégio de trabalhar com muitos terroirs excepcionais na Argentina, mas a propriedade Alta-Yarí em
Gualtallary é uma das melhores que já encontrei.”<br /><br />Seu emblemático Gran Calcáreo Malbec
vem de uma das zonas mais altas de Gualtallary, chamada Monastério, a 1.500 metros de altitude. É fruto
de uma seleção de vinhedos inseridos em solos brancos, pedregosos e muito calcários.<br /><br />A
fermentação acontece em ovos de concreto, enquanto a maturação de 12 meses ocorre tanto em
barricas de carvalho francês quanto nos próprios ovos de concreto.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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