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APRESENTAGAO VINUMDAY

Nao existe um consenso no mundo do vinho sobre a partir de que idade um vinhedo pode ser
considerado “vinhas velhas".<br /><br />A grande maioria dos produtores estabelece que 25 anos seja a
idade que seu vinhedo se torna “velho”, mas isso também muda para cada pais ou mesmo regido
vinicola.<br /><br />0 fato é: <strong>vinhas velhas tém menor produtividade!</strong> Uma producéo
menor provavelmente resultard em frutos de maior qualidade - esta é a grande aposta dos produtores,
caso contrario valeria a pena ter sempre vinhedos adultos no auge da sua produtividade.<br /><br />A
Miolo apostou nisso e, ao adquirir a Almadén, investiu na manutengdo do que se acredita ser o vinhedo
(de Vitis vinifera) mais antigo do Brasil, plantado em 1976 (nesta safra de 2015 o vinhedo estava com 39
anos).<br /><br />Este vinhedo esta localizado em Santana do Livramento, no extremo sul do Brasil, na
fronteira com o Uruguai, na famosa Campanha Gaucha. Assim como nas terras uruguaias, uma
variedade que se destaca neste terroir € a Tannat, e a Miolo aproveitou isso com sucesso — pegou as uvas
dessas “vinhas velhas” e as vinificou criteriosamente.<br /><br />Comeg¢amos no principal ponto: a
produtividade - sdo miseros 1kg por planta! A colheita, diferente do restante da linha Almadén que é
mecanizada, aqui é toda manual.<br /><br />Ao chegar a vinicola, os cachos vdo direto para uma mesa
onde sofrem uma meticulosa selegdo. Entdo é realizado o desengace e os graos sofrem uma maceragao
pré-fermentativa a frio durante 7 dias. Em seguida vao direto para barricas novas de carvalho francés,
em um processo todo realizado por gravidade.<br /><br />Nessas barricas ocorre a vinificagdo integral -
tanto a fermentacgédo alcodlica quanto a malolatica sdo realizadas nelas. Entdo o vinho é prensado, as
cascas sdo retiradas e o vinho volta para as barricas para um amadurecimento de 12 meses. Finalmente é
engarrafado apenas com uma leve filtragdo.
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