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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Alice no Pais das Maravilhas Reserva Tannat 2014 N -

. . . <0O> Analise visual DESCRICAO B
Vinicola Enos Vinhos de Boutique rubi intenso
Safra 2014

o . INTENSIDADE baixa N NN NS . alta
Pais Brasil -
. . EVOLUCAO primario I I terciario

Regiao Campanha Gaucha r._.«> Anialise olfativa
Tipo tinto X

P I DESCRIGCAO jabuticaba madura, alcaguz preto, baunilha e café
Castas 100% Tannat torrado, tudo envolto por um gostoso defumado
Teor Alcoédlico 14%
Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho francés e americano INTENSIDADE baixa I NN S . alta
Tem'peratura de 16° a 18°C DOCU RA seco doce
Servigo
Guarda até 2026 ACIDEZ baixa I NN N . alta
Decanter 30 - 45 minutos TANINO baixa N NN N . alta
Premiagdes 91Wines of Brazil Awards | Grande Ouro Wines of Brasil Awards CORPO leve I I N encorpado

<> Anidlise gustativa

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta N N N . longa
@ como todo bom Tannat, mostra taninos carnudos e
uma étima estrutura, suportada pela fruta e por uma

Natural Bordeaux DESCRICAO  acidez gastrondmica; traz uma explosdo de
especiarias na boca e um tostado bastante

- proeminente, que perdura no palato por um longo
APRESENTACAO VINUMDAY tempo

peixe crustaceo ave suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
pu AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
% CULINARIA
“ TEMPEROS pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_ pato confitado com polenta, parrilla uruguaia, cassoulet, pernil
DESCRIGAO de cordeiro assado com ervas e pancetta, pasta fresca ao ragu de
salsicha panna fresca e vegetais grelhados, charcutaria em geral
e queijos fortes
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