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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Alcohuaz Tococo Syrah 2020
Vinicola Vifledos de Alcohuaz

Safra 2020

Pais Chile

Regido Coquimbo

SubRegido Valle del Elqui

Tipo tinto

Castas Syrah e Petite Sirah

Teor Alcodlico 13%

Maturacgao 21 meses em foudres de madeira
TemPeratura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2030

Decanter 45 mintos

Premiacoes Media | 93 pts Wine Advocate | 92 pts Guia Descorchados

96 pts Tim Atkin| 95 pts La Cav | 93 pts Falstaff | 93 pts Vinous

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Vifledos de Alcohuaz estd localizada no Valle del Elqui, uma das regides vinicolas mais setentrionais do
Chile. Elqui, na lingua Quichua, significa "Vale Estreito", em func¢ao das suas tipicas montanhas
congruentes. E caracterizada como um corredor entre o Oceano Pacifico e os Andes, onde o solo é
incrivelmente mineral, pouco fértil e rico em conteudo granitico.

Devido ao clima desértico, a viticultura é possivel gragas a irrigacao feita com a dgua do degelo das
montanhas. Outro ponto importante do local é o contraste entre o sol forte durante o dia e as noites
frescas, preservando a acidez das uvas e valorizando ainda mais o carater varietal.

Foram caracteristicas tdo impressionantes e Unicas que agugaram a curiosidade de Marcelo Retamal,
um dos mais célebres endlogos artesanais do Chile. Ele é o responsavel pelos vinhos da Alcohuaz.

Tococo é o resultado obtido em vinhedos situados a 1.788 metros de altitude. Composto por 85% Syrah e
15% de Petite Sirah, sua vinificagao foi realizada de maneira minimalista: pisa a pé em lagares de granito,
fermentagdo com 100% de cachos inteiros e leveduras nativas, além de nenhuma corregdo ou filtragéo
do vinho. Ao final, foi amadurecimento por 21 meses em foudres de carvalho francés.
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DESCRICAO .
rubi-intenso

INTENSIDADE baixa N N S . alta
EVOLUCAO primario I I terciario
DESCRIGAO casca de ameixa, cassis, violeta, pot-pourri de flores e

especiarias, um toque de caga, alcaguz e giz

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa N NN N . alta
CORPO leve N NN N encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

vinhago, com uma belissima presen¢a em boca -
super intensa e ao mesmo tempo elegante - repleta
de cranberries e amoras; tem uma acidez fabulosa e

DESCRIGAO  uma carga generosa de taninos sedosos, que em
conjunto com a fruta, mostram que o vinho ainda
tem longa estrada a percorrer; final bastante longo,
costurando as especiarias doces e as ameixas
maduras

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .

[ cordeiro [ gado I caca [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
TEMPEROS I pimentas ervas especiarias [l aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO rosbife, steak au poivre, hamburguer na grelha, brisket
defumado, tapas com queijo manchego, cordeiro ao molho de
ervas frescas, ossobuco com polenta
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