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Vinho Alambre Moscatel de Setubal 2017
Vinicola José Maria da Fonseca

Safra 2017

Pais Portugal

Regido Peninsula de Setubal

SubRegido D.O. Moscatel de Setubal

Tipo fortificado

Castas 100% Moscatel

Teor Alcodlico 17.5%

Maturacgao em torno de 3 anos em tonéis de carvalho
TemPeratura de 10°C a 12°C

Servigo

Guarda até 2039

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Dessert

APRESENTAGAO VINUMDAY

Diz-se em Portugal que a Santissima Trindade dos vinhos é formada pelo Porto, Madeira e Moscatel de
Setlbal - todos vinhos fortificados.

92 pontos Revista Adega

Destes, certamente o menos conhecido é o Moscatel de Setubal, principalmente pelo fato de sua
producado ser extremnamente pequena comparada a de seus colegas.

O Moscatel de Setubal é, sem duvida, um vinho Unico, de tradigdo milenar, que costumava ser o
preferido nas festas da realeza europeia, tanto que é conhecido como o Principe dos Moscatéis. Sua cor
dourada brilhante, variando de um vivo laranja-avermelhado até um castanho, também faz com que seja
chamado de Sol Engarrafado.

Uma das suas principais peculiaridades é a sua longevidade. Alguns produtores afirmam que seu
Moscatel de Setubal pode conservar-se por séculos sem perder a qualidade. Inclusive, dizem que mesmo
depois de aberto, se mantido em condi¢des ideais, pode durar meses.

O Alambre Moscatel de Setubal é elaborado pela José Maria da Fonseca, ou simplesmente JIMF - uma
das mais tradicionais vinicolas familiares de Portugal.

Sob o comando do enélogo Domingos Soares Franco, da sexta geragao da familia, é vinificado com uvas
provenientes da Vinha Grande de Algeruz, uma referéncia da vitivinicultura portuguesa. Recentemente,
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Domingos foi agraciado com dois importantes reconhecimentos: “Enélogo Vinhos Generosos do Ano”,
pela revista Vinho Grandes Escolhas, e “Personalidade do Ano no Vinho" pela Revista de Vinhos.

Sua fermentacao é interrompida com a adigdo de aguardente vinica e, depois de uma maceragéo
peculiar de 3 meses, o vinho é colocado em tonéis de madeira usada, onde estagia por
aproximadamente 3 anos, sofrendo assim um processo natural de oxidagao. Desta forma, depois de
engarrafado ndo apresentard mais evolugéo.
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