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Vinho Alain Chavy Puligny Montrachet ler Cru Les Folatiéres 2018
Vinicola Domaine Alain Chavy

Safra 2018

Pais Franca

Regido Borgonha

SubRegido Puligny-Montrachet (Cote de Beaune)

Tipo branco

Castas 100% Chardonnay

Teor Alcoélico 13%

Maturacao o vinho é fermentado em barricas de carvalho francés
;‘:':“,?:;at”'a de 10°C a 12°C

Guarda até 2033

Decanter -

Premiagdes 94 pts Wine Spectator | 92 pts Wine Advocate
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APRESENTAGAO VINUMDAY

Este vinhago premiado passou pelo crivo da critica internacional e fez muito sucesso. Destacamos 0s94
pontos da Wine Spectator, os 92 pontos da Wine Advocate, além da avaliagdo de endfilos no app
Vivino, apresentando atualmente nota 4.3 sobre 5.0.

E proveniente da apreciadissima D.O. Puligny-Montrachet (localizada na encosta meridional de
Beaune), que contempla atualmente 17 Premier Crus e 4 Grand Crus, onde as castas brancas
representam quase o total da area.

A familia Chavy produz vinhos na denominag&o a mais de 200 anos. Gérard Chavy deixou seu legado
aos filhos Alain e Jean-Louis, que trabalharam juntos no ramo, desde 1986. Em 2003 os irmaos dividiram
os seus 13 hectares, e Alain fundou a Domaine Alain Chavy. Hoje, junto a sua familia, tem a posse de 7
hectares, considerado um dos melhores produtores da regido. Seus vinhos se caracterizam por
apresentarem fortes contrastes. Sdo de certa forma descontraidos, mas, ao mesmo tempo, muito
expressivos, mantendo uma delicadeza admiravel.

Na classificagdo Ter €Cru em Puligny-Montrachet, este Domaine produz 4 rétulos, provenientes dos mais
renomados vinhedos da regi&o. O Les Folatiéres (cujo nome refere-se a luzes vistas no vinhedo a
distancia) é o maior e um dos mais conhecidos, localizado no meio da encosta. Posicionado em étima
exposicdo solar, é rodeado por outros vinhedos Premier Cru, como Clavaillon e Champ Gain. Os solos
calcarios, secos e rochosos, que absorvem melhor o calor, auxiliam no amadurecimento das bagas.
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DESCRICAO
amarelo dourado

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN NN N . alta
I N .

primario terciario
frutas verdes (maca verde), frutas amarelas e 6leo
citrico, escoltados por améndoas glaceadas, nozes e
aromas de fermentacgédo

DESCRICAO

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

apresenta bom corpo, acetinado e carnudo, escoltado

DESCRIGAO  por uma acidez no ponto e sabores que remetem a
suas notas olfativas e carater mineral, que se
prolongam em seu étimo final de boca

I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA | hortalicas [l legumes cereais cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias Il aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIQAO burrata ao pesto, couvejflorlgratinada com queijc.:) brig,’saIaC%a’ .
Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tildpia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao véngole



A elaboragdo deste refinado exemplar foi realizada com uvas de colheita manual, e as fermentacdes
alcodlica e malolatica foram conduzidas em barricas de carvalho, proporcionando maior complexidade
ao vinho. Sua marca registrada é o seu corpo volumoso, suportado por deliciosa mineralidade.
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