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Vinho Achaval Ferrer Melipal Malbec 2019 - -
. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Bodega Melipal (Achaval Ferrer) - vermelho rubi profundo
Safra 2019
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. ) DESCRICAO frutas negras, como ameixa, amor§ e cergja,
Tipo tinto complementados por toques florais de violetas,
especiarias e um delicado fundo de cacau torrado

Castas Malbec
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Maturacao 12 meses em barricas de carvalho francés
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VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

apresenta uma estrutura encorpada, equilibrada por
DESCRICAO _uma acidez su.culet\ta e taninos fl!‘]OS, p?rfeltamente

integrados; o final é de excelente intensidade,

deixando uma sensacao fluida, saborosa e aquele

gostinho de “quero mais”
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
O Melipal Malbec é elaborado pela bodega homdnima, localizada na renomada regiao de Agrelo, em . .
Lujan de Cuyo, a 980 metros de altitude, refletindo um trabalho meticuloso e tradicional.<br /><br DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais [Nl cogumelos
/>Adquirida recentemente pela Achaval Ferrer, a Melipal se destaca pela preservacido de vinhedos . .
centenarios, plantados em 1923, cujas raizes profundas sdo mantidas gragas a um tradicional sistema de % CULINARIA AMIDOS BN massas EMirisotos MMM polenta NI tubérculos

irrigagdo por sulcos. Além disso, a vinicola também conta com um bloco de vinhas "mais jovens",
plantadas em 2003, que ja estdo com idade superior aos 20 anos.<br /><br />Neste Malbec, encontramos
a combinacao perfeita entre 50% de uvas das videiras centendrias e 50% das vinhas mais jovens. A DOCES
fermentagdo ocorre com leveduras indigenas, naturalmente presentes nas préprias uvas, e o vinho

amadurece por 12 meses em barricas de carvalho francés.

TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRI(;AO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da

frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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